Servicios de restauracion
para centros escolares



‘Hola! Ausofan.

Ausolan es un grupo empresarial de capital CO m e P s n o
A u So I a n 100% nacional lider en servicios de restauracion °
°® y limpieza integral a colectividades. Con mas C ad a o I

de 55 anos de historia, ha integrado diferentes
proyectos locales, preservando la cercania al
clientey el respetoalas costumbres de cada
lugar.

sabemos que es p03|ble comer de unaman >
Pertenecemos a sostenible y equilibrada también ence

Cerca de
huestro origen, ORI O - | 1]...%5..
cerca de nuestros
Cllentes. +11.000 +260.000 +250M€ 80.000 11.404Vve€

Personas Menus Facturacion Personas Facturacion

diarios empleadas Comunicacion
con las familias

Propuesta
gastronémica

Nacer en cooperacion entre 17 mujeres en el ano
1969 es algo que define a Ausolan desde nuestros
inicios. Esa valentia se proyecta en nuestros 11.000
trabajadores, con una gran mayoria de mujeres, en los
mas de 2.300 clientes que confian en nosotros y sobre nuestra
todo, en cada uno de los 260.000 menus con los que historia en

Conoce

. . , este video
alimentamos nuestra esencia cada dia.
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OPuesta >

stros menus creados por un equipo
idisciplinar que incluye dietistas-
icionistas, estan destinados a
gurar que alimentamos expeti
aludables.

Ssaludables. (6) Desarrollamos Jornadas gastronomlcas
i H0re
?-' Buscamos el equilibrio y aporte nutricional
i i segun la etapa de crecimiento.
mera calidad. :
| il Nos adaptamos al gusto culinario de la zona.

Respetamos la temporalidad de los alimentos.

® @@ .-@

getal.
P i Cuidamos al maximo las dietas especiales.
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Apostamos
or lo que
e hace bien

Las 10

claves de
nuestras
materias

Productos
de proximidad
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Materias primas

Isamos el consumo
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Acidos grasos
Omega 3

Materiasiprimas de cultivo
ecalogico

I nce ntiva rr’l 0S Proveedores
la economia local

Homologamos a nuestros proveedores a través de un Sometemos a nuestros proveedores a una evaluacion
Sistema propio Integrado de Calidad y Medioambiente continua parala mejor calidad de los productos.
(SICMA).

El80% de nuestras materias primas son de Priorizamos la compra de productos frescos del
proveedores locales. entorno mas cercano.
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Proyecto
Educativo

El comedor,

un espacio de
educacién integral
y sostenible.

AN
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En Ausolan sabemos que el tiempo que se pasa en el comedor es
un espacioy tiempo clave para el desarrollo de nuestros nifos y
jovenes. Es por ello que, nuestros comedores escolares, abrazan
la sostenibilidad como el motor que guia cada aspecto de nuestra
educacion integral, donde la salud, el ocio y tiempo libre y la
convivencia estan en sintonia con el medio ambiente.

Educacion Educacion

parala salud parala convivencia

Impulsamos el desarrollo de Generando un clima de respeto,
habitos alimentarios, de actividad seguridad y confianza, buscamos
fisica,de comportamiento, de contribuir al desarrollo de

higieney derelaciénsocialenel  personas afectivas, respetuosas,
comedor que favorecenunestilo  solidarias, creativas...
de vida saludable y responsable.

Educacion para el ocio
y el tiempo libre

Con actividades dinamizadoras
que fomenten la coparticipacion,
inclusion y cohesion de los

ninos y ninas convirtiéndolos

en protagonistas activosy
respondiendo a sus necesidades
socialesy culturales.
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Organizacion
de servicios

La persona
gestoraesla %
piedra angular }

que guia el servicio %
en tu centro “ 4uso0en

Equipo

Ausolan
en el centro
N
Tu gestor sera lapersonaque se entro ©
encargara de gestionar al equipo
Ausolan en tu centro paraque
todo ﬂuya’ siempre. Una persona FUNCIONES GESTOR Comlfnilpaq[ién directa Garantizar el servicio
1 A 1 5 conelcliente

e Organlzara, SOlu'Clon'ara Y Gerantizarla Implantar el plan de é)tergt’?anti)za'a(; planes
llevara adelante el diaa Q|a detu Cober“{r_a'de personal P ATArelp o
centro de manera efeCtlva- Supervision constante Solventar incidencias )E/) Il?)ls0 325&2%2”%32“0

Proponer e implantar de Ausolan

plan de formacion Anticipar necesidades
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Soluciones
Innovaadoras

Decidere

El comedor
menos comedor

Decidere es el nuevo servicio de
comedor de Ausolan dirigido alos
comensales de entre 14 y 18 afnos.

Una solucion vanguardista

en el sectorbasadaenun
ecosistemadigital que aporta
un valor diferencial a tu servicio
de comedor.

iConoce Decidere desde
dentro en este video!

e

Método &

Borbor &~~~
XNl

Un comedor ' S
que apetece

Borbor es la Metodologia que te ofrece Ausolan
paradisenar una experiencia de comedor ala
medida de las necesidades de tu centroy conla
participacion de las personas implicadas. Con
nuestro método Borbor®, en sintonia con tu linea
pedagogica, te ayudamos aidear el comedor a la
medida de tu centro educativo.

Un comedor en el que los alumnos/as deseen
estary en el que las familias confien.

iConoce mas sobre
el método Borbor®!




Comunicacion Transformacion
con las familias de tu espacio

Contarte , Te ayudamos a crear un puente con Mucho mas Somos conscientes del efecto que el entorno
~ las familias, simplificando la gestion de I creaenlas personas que lo habitan,y mas durante
acom pa na Pte lacomunicacion escolar. 8 ue un uga r uno de los momentos mas especiales del dia, la
y mantenerte onde comer cornica.
a I d ia y CO nVIVI P Por eso creamos proyectos integrales
de cocina, comedor, patio o laadecuacion

del espacio en un area multifuncional.

a — =0
£ gn &
Portal web App propia Informacién periodica S5
Portal Web desde donde todas Para la comunicacion, gestion del Actividades y memoria del Proyecto
las familias pueden acceder al menu cobro a familias y control de aforos en Educativo. Recomendaciones
y dietas especiales. el centro, coninformes de seguimiento nutricionales. Innovacion enrecetas
del comensal. o jornadas gastronomicas.
ada Al
5l Ras =
Encuestas Las familias en el Presentacion
de satisfaccion comedor del Proyecto Ausolan
Buzon de sugerencias, grado de Compartimos con ellos elmomentodel  Inicio de curso - jornadas de puertas
satisfaccion del servicio y sugerencias comedor. abiertas sobre el servicio de comedor.

de mejora.
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Nuestro

e empuja a querer marcar una
Co m p Po m I So diferencia en nuestro entorno.

Il

Con la sostenibilidad

Apostar por Ausolan es apostar por un
proveedor al que le preocupa la sostenibilidad
de nuestro planetaalargo plazoy que mas
alla de sentirlo, lo ha establecido comoun
componente central de su estrategia.
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Ser una cooperativa nos
hace diferentes y nos

Compra verde

Movilidad sostenible

Ecodisefio de servicio y
producto

Reutilizacion y valoracion
de residuo

Ecodiseno de envases

Produccion sostenible

Reduccion del desperdicio
alimentario

Medicion y seguimiento
para mejora
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Con nuestro equipo

El cuidado y apoyo a nuestros equipos

de trabajo se refleja en la salud, seguridad

y bienestar que perseguimos diariamente.
Apostamos por la promocion de igualdad de
oportunidades entre hombres y mujeres, a
través de la creacion de un empleo estable y
de alta calidad para todas las personas. Somos
un lugar ideal para que nuestros profesionales
desarrollen sus carreras y equilibren sus vidas
personales, familiares y laborales. Incluimos
conocimiento, profesionalidad, diversidad,
personas con discapacidad o enriesgo de
exclusion, pero sobre todo incluimos Personas.
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sHablamos¢?

ausolan.com

Juntos
acla Ausoan.



